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Do I'art jusque dans I"assiette

Le chef Matthieu Dupuis-Baumal a eu carte blanche
pour créer un haut lieu de gastronomie, avec sa
terrasse surplombant les jardins. Le décor des lisux
est époustouflant de beauté et la cuisine du chef une
expérience explosive. Tout a &té pensé, réflachi,
du parcours client & l'art de la table en passant
par le son et les jeux de lumiére.. Lexpérience, elle
aussi, haute couture se daguste sams modération.
La cuising du chef (et de ses sous-chefs Giovanni
Facchinetti depuis 7 ans et Matthieu Derible) est
résalument frangaise, som terroir, indéniablement
provencal et ses influences internationales gu'il
rapporte de ses différentes expériences et vayages
autour du mende, viennent généreusement se méler
pour former 3 la perfection des créations audacieuses.

Pour les amoureux de vins, une boutigue ouverte
aux hotes mais pas seulement propose plus
de 300 références de vin frangais et &tranger
gue |'on peut venir déguster au bar en journiée,
en soirée ou lors des after-works organisés
par le domaine le jeudi soir.

Le meilleur des produits du terrair est i
I'nenneur, les asperges de Mallemort, les
anguilles de Camargue, les escargots de
Pertuis, I'huile d'clive de Xavier Alazard
aux Baux-de-Provence ou bien encore
les paoissons de Méditerranée gqui sont
aussi de la partie, Le produit se retrouve
au centre de la création, ainsi, le canard
maturé et croustillant est découpé en
salle, l'escargot est surmonté d'un soufflé
d'ail noir, I'clive est assaisonnée 3 la
tagette,..

Et c'est le chef sommelier Alexandre
Corret qui se charge de la sélection des
vins avec plus 900 références.

Em 2020, le domaine accueillera de nowvelles
infrastructures, une brasserie, une galerie
d'art, un espace bien-gtre et une piscine.
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